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1. APRESENTACAO INSTITUCIONAL

O Prémio Queijo Brasil € um concurso nacional dedicado a valorizagao e ao desenvol-
vimento do queijo artesanal brasileiro e, a partir de 2026, de produtos lacteos elegiveis.
Criado em 2014, consolidou-se como referéncia técnica e institucional, com julgamento
as cegas como principio estruturante.

A edicéo de 2026 reforca governanca, Cadeia de Custodia, padronizacao operacional e
auditoria técnica interna, com suporte de trilhas digitais auditaveis na plataforma iQueijo e
na Central Avaliadora.

Este Regulamento Oficial estabelece regras, responsabilidades e controles para condu-
cao do IX Prémio Queijo Brasil, assegurando integridade, previsibilidade e comparabilida-
de para todos os participantes.

1.1. Propésito e visao institucional

e Promover, reconhecer e fortalecer a exceléncia do queijo artesanal brasileiro e de pro-
dutos lacteos elegiveis.

e \alorizar territorios, saber-fazer tradicional, técnica, maturacao e melhoria continua da
cadeia produtiva.

e Oferecer devolutiva técnica estruturada e um ambiente de confianca e comparabilida-
de para produtores, maturadores, jurados e mercado.

e Ser o principal referencial nacional técnico, ético e sensorial do setor, com julgamento
as cegas, governanca solida e auditoria.

e Operar com integridade e rastreabilidade mandatorias, alinhado a boas praticas nacio-
nais e internacionais.

e Ampliar o papel educativo do concurso, elevando a compreensao sobre categorias,
tecnologia, identidade territorial e qualidade.

e |ntegridade do processo, neutralidade operacional e consisténcia metodoldgica como
prioridades institucionais, com controles e evidéncias compativeis com um concurso na-
cional de alta credibilidade.

1.2. Inovacoes da edicao 2026
A edicao de 2026 consolida um novo patamar institucional do Prémio Queijo Brasil, com
reforcos de governancga, integridade, rastreabilidade e padronizacao. Principais diferen-
ciais:

a) Governanca e integridade ampliadas — Fortalecimento de instancias formais, se-
gregacao de funcdes e mecanismos de neutralidade.

b) Cadeia de Custddia estruturada e auditavel — Regras unificadas de recebimen-
to, descaracterizacao, rastreabilidade e penalidades operacionais.

c) Metodologia sensorial aprimorada — Protocolos formais para tratamento de di-
vergéncias, notas extremas e segunda avaliagao.



d) Expansao das grandes categorias — Inclusdo de Produtos Lacteos como grande
familia (ver Capitulo 5).

e) Prémios Especiais por Estado — A Organizacao podera publicar, a titulo de reco-
nhecimento de divulgacao, destaques por UF (Melhor Queijo, Melhor Doce de Leite e Me-
lhor Produto Lacteo), derivados exclusivamente dos resultados homologados e aplicando
0S mesmos critérios de desempate do Capitulo 9, sem criar nova etapa de julgamento.

f) Politica formal de uso da Medalha Digital — Padronizacao, integridade de marca
e regras objetivas de aplicagao.

g) Reforco de neutralidade e conduta com dispositivos — Diretrizes claras para
preservar confidencialidade e julgamento as cegas.

h) Trilhas auditaveis e auditoria técnica interna — Acompanhamento e evidéncias
de conformidade, antes, durante e apds o evento.

1.3. Valores: técnica, integridade, transparéncia e territério

O Prémio Queijo Brasil adota critérios e protocolos técnicos claros para classificacao, Ca-
deia de Custddia e julgamento sensorial. A padronizacao assegura comparabilidade, con-
sisténcia e confiabilidade dos resultados, reduzindo variabilidade operacional e reforgando
a qualidade das evidéncias do processo.

A integridade sustenta a governancga do concurso, com foco em neutralidade, prevencao
de conflitos de interesse e conformidade com o regulamento e anexos aplicaveis. Meca-
nismos de controle, rastreabilidade e auditoria protegem a isencao do processo e a credi-
bilidade institucional do Prémio Queijo Brasil.

As etapas do concurso sao conduzidas por regras objetivas, registros auditaveis e comu-
nicacao por canais oficiais. O participante tem previsibilidade de critérios, prazos e devo-
lutiva técnica, nos termos deste Regulamento, preservados os limites de confidencialidade
e protecao de dados.

O Prémio Queijo Brasil reconhece o territorio como parte essencial do queijo artesanal
brasileiro e de suas expressodes lacteas. Valoriza tradicdes regionais, tecnologias locais
e identidades produtivas, sem comprometer rigor técnico, comparabilidade e evolucao
continua do setor.

2. OBJETIVOS DO CONCURSO

O Prémio Queijo Brasil tem como missao estruturar um ambiente técnico, seguro e de
alta credibilidade para avaliar e valorizar queijos e produtos lacteos produzidos no pais,
fortalecendo a cadeia produtiva e a cultura do queijo brasileiro. Os objetivos do Prémio
Queijo Brasil sao:



2.1. Diversidade e mercado

Divulgar a diversidade tecnologica, sensorial e territorial dos queijos e produtos lacteos
brasileiros e ampliar seu reconhecimento e acesso de mercado, estimulando a profissio-
nalizacao e o fortalecimento econémico das regides produtoras.

2.2. Qualidade e melhoria continua
Reconhecer produtores que priorizam qualidade e incentivar a evolu¢ao continua dos pro-
dutos por meio de devolutiva técnica clara, estruturada e auditavel.

2.3. Educacao, legislacao e boas praticas
Promover educacéao setorial e atualizacao sobre boas praticas e marcos regulatorios, con-
tribuindo para um setor mais estruturado, competitivo e alinhado as normas vigentes.

2.4. Integracao da cadeia

Fortalecer a integracao entre os agentes da cadeia (producéo, maturacao, pesquisa, ava-
liacao, comeércio, logistica e consumo), estimulando dialogo técnico e intercambio de co-
nhecimento.

2.5. Governanca e papel do queijista

Consolidar o Prémio Queijo Brasil como referéncia nacional em governanca, integridade e
metodologia sensorial, valorizando o queijista como agente educador e formador de mer-
cado na conexao entre produto, territorio e consumidor.

3. GOVERNANCA DO CONCURSO

A governanca do Prémio Queijo Brasil estabelece a estrutura organizacional, as atribui-
coOes formais e 0s mecanismos de integridade que orientam a conducao do concurso.
Seu objetivo € assegurar neutralidade, rastreabilidade, cumprimento deste Regulamento
e protecao da credibilidade institucional do Prémio Queijo Brasil, no &mbito dos controles
sob responsabilidade direta da Organizacao. Substituicdes e designagdes extraordinarias
serao registradas pela Comissao Coordenadora, observadas as regras de neutralidade e
impedimento previstas neste Regulamento.

3.1. Comissao Coordenadora

A Comissao Coordenadora € o orgao responsavel pela direcao institucional do concurso,
0 que inclui homologacao de resultados, deliberacdes excepcionais € governanca supe-
rior. A conducao operacional do rito sensorial em mesa compete ao Comissario Geral, nos
termos do item 3.8.

¢ Presidéncia da Comissao Coordenadora: Bruno Cabral.
e Integrantes: Bruno Cabral e Fabricio Scalco.
e Comissario Geral: Bruno Cabral.



e Aprovar diretrizes gerais do concurso e supervisionar instancias de governanca.

¢ Deliberar sobre situagOes excepcionais, com registro e justificativa objetiva no Roma-
neio de Ocorréncias e Deliberacoes.

e \alidar ajustes operacionais extraordinarios, quando compativeis com este Regula-
mento.

e Deliberar sobre inelegibilidades, desclassificacbes e medidas institucionais sensiveis,
quando escalonadas, com padrao de decisdo e provas minimas, mediante registro no
Romaneio de Ocorréncias e Deliberacdes e, quando aplicavel, vinculacéo na plataforma/
sistema oficial.

e Homologar resultados e deliberacdes institucionais finais, com registro obrigatorio, tri-
lha auditavel e efeito operacional.

e Apoiar 0 enquadramento técnico de categorias e subcategorias, quando aplicavel.

3.2. Comissao Executiva
Instancia responsavel pela execugéo do concurso, assegurando aderéncia aos protoco-
los, a Cadeia de Custodia e aos padroes de servico do julgamento.

e Coordenacao Executiva: Fabricio Scalco.

e |Integrantes: equipe contratada e designada, com qualificacdo compativel com as roti-
nas de recebimento, manipulacéo, servico técnico, controle de fluxo e guarda das amos-
tras, conforme plano operacional do concurso.

e Executar e sustentar o plano operacional do concurso e a gestao operacional da Cadeia
de Custddia, conforme protocolos internos controlados pela Comissdo Coordenadora.

e Compor equipe operacional com profissionais contratados e/ou designados, com qua-
lificacdo compativel com as rotinas de recebimento, conferéncia, manipulacao, descarac-
terizacao, servico técnico, controle de fluxo, controle de acesso, guarda, movimentacao
interna e descarte das amostras, conforme plano operacional do concurso, vedada fixa-
cao de nomes proprios no Regulamento.

e Apoiar jurados e Comissario Geral em duvidas técnicas e de procedimento.

e Apoiar no recebimento técnico das amostras.

e Executar e registrar rotinas essenciais, conforme descritivo na Cadeia de Custodia,
incluindo: a) recebimento e conferéncia de amostras; b) descaracterizacao obrigatoria;
C) rastreamento interno e controle de acesso; d) armazenagem, movimentagéo interna,
guarda e descarte conforme diretrizes; e) montagem/desmontagem de mesas e servico
técnico.

e Responder pela gestao operacional da Cadeia de Custddia, assegurando registros
minimos de rastreabilidade (da recepcao a avaliagdo e descarte), conforme plano opera-
cional do concurso.




3.3. Comissao de Integridade
Instancia responsavel por assegurar neutralidade, isencao e conduta aderente ao Regu-
lamento e anexos aplicaveis, com capacidade de recomendacado de medidas corretivas.

¢ Integrantes: membros indicados pela Comisséo Coordenadora, preferencialmente com
reputacao e independéncia funcional; havendo vinculo ou potencial conflito, aplica-se de-
claracao e gestao de impedimento, com registro.

e Prevenir e tratar potenciais conflitos de interesse.

e Fiscalizar condutas incompativeis com este Regulamento e anexos aplicaveis.

e Monitorar aderéncia as regras de neutralidade, incluindo dispositivos e acesso a areas
restritas.

e |nstaurar apuracao sumaria e recomendar medidas corretivas, quando necessario.

e Reportar ocorréncias ao Comissario Geral e/ou a Comissao Coordenadora, conforme
gravidade.

Nota: a Comissao de Integridade nao reavalia mérito sensorial; atua sobre conduta,
neutralidade e conformidade.

3.4. Coordenacao de Mesa
Responsavel por organizar e apoiar 0s jurados, assegurando a execucao do rito de mesa
e o fluxo adequado de comunicacao durante o julgamento.

e Comisséo Coordenadora: Comissario Geral.

e Coordenador de Mesa: jurado designado, selecionado por experiéncia comprovada
em avaliacao sensorial e conducéo de mesa.

e Assistentes de Mesa: equipe de apoio operacional responsavel por fluxo, organizacao
e encaminhamentos, sob orientacdo do Comissario Geral e em alinhamento com a Co-
missao Executiva.

e Realizar orientacdes prévias aos jurados sobre conduta, rito e critérios, em alinhamento
com o Comissario Geral.

e Assegurar, em conjunto com a Comisséo Coordenadora e os Coordenadores de Mesa,
que as amostras cheguem as mesas descaracterizadas e no padrao técnico definido.

e Coordenar a montagem e o fluxo de servigo das mesas avaliadoras, incluindo reposi-
cao, sequéncia e encaminhamentos, em aderéncia a Cadeia de Custodia.

e Registrar e reportar inconsisténcias ao Comissario Geral e a Comissao Executiva
com registros essenciais quando aplicaveis, inclusive no Romaneio de Ocorréncias e
Deliberacoes.



3.5. Coordenacao de Aplicacao
Responsavel pela operacao digital do concurso e pela gestao técnica do ambiente de
avaliacao.

e Coordenacao de Aplicacao: Fabio Moncao.
e Suporte técnico/plataforma: equipe designada para sustentacao tecnologica e trata-
mento/encaminhamento de incidentes durante o julgamento.

e Manter parametrizagcoes de inscricoes, categorias e avaliacao atualizadas.

e Assegurar funcionamento dos modulos de avaliagéo e acessos dos jurados.

e Registrar trilhas auditaveis e alteracoes relevantes (logs), conforme politica do concurso.
e Monitorar estabilidade, perfis e permissdes de acesso.

e Fornecer relatorios e evidéncias digitais a Auditoria Téecnica Interna, quando requisitado.

3.6. Apoio ao Produtor — Assisténcia Digital

A plataforma iQueijo € o ambiente oficial de apoio ao produtor e de operacao digital do
concurso, utilizado para inscricoes, emissao de etiquetas, gestao de categorias, registro
das avaliacdes e disponibilizacdo posterior das fichas ao produtor, conforme prazos e
regras deste Regulamento e politica de devolutiva. A operacao digital do concurso ocor-
re na plataforma iQueijo, incluindo o modulo Central Avaliadora, que registra avaliacoes,
consolida resultados e mantém trilhas auditaveis.

3.7. Auditoria Técnica Interna

O Prémio Queijo Brasil adota Auditoria Técnica Interna como instancia de acompanha-
mento de conformidade, com foco em evidéncias, rastreabilidade e aderéncia ao julga-
mento as cegas, sem reavaliacao de mérito sensorial. Regras, composicéo, escopo e
limites constam integralmente no Capitulo 8, ao qual este item remete.

3.8. Autoridade deciséria e matriz de deliberacao

A governanga do Prémio Queijo Brasil opera com segregacao de funcoes ¢ autoridade
decisoria definida, para preservar julgamento as cegas, Cadeia de Custddia, compara-
bilidade e integridade do processo.

Compete a Comissao Executiva conduzir as rotinas e recomendar medidas
operacionais. A Comissao Executiva nao pode, por iniciativa propria, reclassificar catego-
ria/subcategoria, alterar inscricao ou interferir no rito sensorial.

Compete ao Comissario Geral conduzir o rito, assegurar disciplina metodolo-
gica, tratar ocorréncias em sessao e acionar, quando cabivel, o Protocolo de Segunda
Avaliacao, sempre com registro.

Compete a Comissao Coordenadora deliberar sobre situagdes excepcionais
e decisOes finais, incluindo desempate final e homologacao de resultados, com registro
e justificativa objetiva no Romaneio de Ocorréncias e Deliberacoes. Quando en-
volver inelegibilidade, desclassificacao ou medida sensivel, aplica-se padrao de decisao e
provas minimas, com registro.
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3.8.4.1. Qualquer ajuste de inscricao, incluindo descricao do produto, somente po-
dera ser solicitado até 2 (dois) dias antes da impressdo ou emissao das etiquetas ofi-
ciais, exclusivamente pelos canais oficiais.

3.8.4.2. Apds esse marco, a inscricao torna-se imutavel durante todo o processo (re-
cebimento, descaracterizacao, julgamento, consolidagao e homologacéo), sendo vedada
qualquer alteracao de descricéo, categoria/subcategoria ou dados essenciais.

3.8.4.3. Qualguer mudanca que altere a identidade do produto ja cadastrado e
com histérico de avaliacoes (tecnologia, maturacao, origem do leite, formulacao, pro-
Cesso ou padronizagao) exige cadastro de novo produto e nova inscricao, dentro dos
prazos da edigao.

4. ETICA, INTEGRIDADE E NEUTRALIDADE

A conducao do Prémio Queijo Brasil exige comportamento ético, postura profissional e
compromisso com a neutralidade por parte de todos os envolvidos. A integridade do pro-
Cesso assegura que os resultados reflitam exclusivamente o mérito técnico das amostras
avaliadas, conforme este Regulamento e seus anexos.

4.1. Principios éticos
Aplicam-se a todos os participantes do concurso, em qualquer etapa, 0s seguintes prin-
cipios:
a) Imparcialidade, com decisdes e condutas baseadas nas regras deste Regulamento.
b) Honestidade, com veracidade das informacdes e execugao correta dos protocolos.
c) Profissionalismo, com postura compativel com ambiente técnico e institucional.
d) Confidencialidade, com protecao de amostras, dados, resultados e informacdes sen-
siveis.
e) Respeito e colaboracao, com convivéncia adequada e foco no rito operacional.
) Responsabilidade, com cumprimento integral das instrucdes e metodologias aplica-
Veis.

4.2. Neutralidade comercial e técnica
A neutralidade € condigéo estrutural do Prémio Queijo Brasil e se aplica a jurados, equi-
pes, comissoes, fornecedores, parceiros e participantes.

E vedada qualquer atuacao, influéncia, patrocinio, presséo, incentivo ou relacionamento
comercial que possa comprometer a independéncia técnica dos envolvidos no concurso.

Jurados, membros de comissdes e profissionais com participacao técnica no Prémio
Queijo Brasil devem declarar previamente potenciais conflitos de interesse, conforme Ter-
mo de Conduta do Jurado e Declaracao de Conflito de Interesse. O Termo de Conduta do
Jurado e a Declaracao de Conflito de Interesse constituem documento interno, disponibi-
lizado exclusivamente a jurados e pessoas autorizadas, permanecendo obrigatdrio para
participacao e auditavel nos registros da Organizacéo.



E vedada a utilizacio do ambiente de julgamento, da operacao técnica ou dos canais ofi-
ciais do concurso para promocgao de marcas, produtos, servicos ou interesses comerciais.

E vedada qualquer conduta que busque direcionar percepcao, induzir avaliagdo, sugerir
origem, insinuar autoria da amostra ou interferir na independéncia técnica do jurado e do
rito.

4.3. Conduta institucional e sigilo

Informagdes de inscricao, rastreabilidade, codigos, movimentacdes, listas de mesa, re-
gistros internos, evidéncias operacionais e resultados nao homologados sao considera-
dos sensiveis e devem ser protegidos.

E vedada a divulgacao, por qualquer meio, de informacdes que possam identificar amos-
tras, produtores, codigos, resultados parciais, rankings internos ou qualquer dado que
comprometa o julgamento as cegas ou a integridade do concurso.

A Organizacé&o adota controles de acesso, trilhas de registro e mecanismos de rastrea-
bilidade para assegurar integridade de dados e evidéncias do processo.

4.4. Responsabilidade por perfil

Cabe a Comissao Coordenadora garantir regras claras, canais oficiais, integridade ope-
racional, preservagéo do julgamento as cegas, registro auditavel e tratamento de ocorrén-
cias relevantes.

Cabe a equipe executiva executar procedimentos, controlar 0 acesso a areas sensiveis,
preservar Cadeia de Custodia, assegurar padronizacao de prova e registrar ocorréncias.

Cabe aos jurados avaliar com independéncia e confidencialidade. Cabe ao coordenador
de mesa conduzir o rito, preservar a disciplina de prova, evitar direcionamento e assegurar
a integridade do registro.

Cabe aos participantes cumprir as regras de inscricao, veracidade, envio, descaracteri-
zacao, prazos e documentacao, assegurando que a amostra seja viavel e elegivel para a
avaliacao.

Parceiros e fornecedores devem atuar sob neutralidade e confidencialidade, sem acesso
indevido a dados sensiveis e sem influéncia no julgamento.
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4.5. Prevencao e tratamento de conflitos de interesse

A participacao no Prémio Queijo Brasil, em qualquer fungéo técnica, operacional ou insti-
tucional que possa influenciar o julgamento, requer aceite previo do Termo de Conduta do
Jurado e da Declaracao de Conflito de Interesse, documentos internos obrigatorios, com
registro auditavel pela Organizagéo.

Considera-se conflito de interesse qualquer vinculo que possa afetar a imparcialidade,
incluindo, entre outros:

a) relacao comercial atual ou recente com participante, marca, consultoria, maturador ou
canal diretamente envolvido na inscrigéo;

b) vinculo familiar com participante ou responsavel pela marca;

c) vinculo profissional direto com participante ou equipe técnica do produto;

d) consultoria, mentoria, assisténcia técnica ou prestacao de servicos relacionada a par-
ticipantes;

e) participacao societaria, remuneracao variavel ou beneficio associado a marcas parti-
cipantes.

Identificado conflito, a Comissdo Coordenadora adotara medidas proporcionais para
preservar a integridade e o julgamento as cegas com registro formal em Romaneio de
Mesa.

A gestao de conflito de interesse ndo implica juizo de valor sobre o profissional. Trata-se
de mecanismo de integridade e protecao institucional do Prémio Queijo Brasil.

O descumprimento das regras de declaragéo e gestao de conflito de interesse podera
gerar medidas institucionais e efeitos operacionais, com registro, sem prejuizo de outras
disposicdes aplicaveis neste Regulamento.

4.6. Politica de comunicacao oficial

A Organizacao definira e divulgara os canais oficiais de comunicagcao para inscricoes,
duvidas, chamados e orientacdes operacionais.

Para fins de prova e rastreabilidade, orientacdes operacionais relevantes poderao ser
registradas por comunicado oficial, boletim ou chamado, conforme o caso.

Demandas de inscricao, ajustes, ocorréncias e solicitacdes formais devem ser registra-
das por chamado nos canais oficiais.

4.7. Uso de celulares e dispositivos eletronicos

O uso de dispositivos eletrbnicos no ambiente do concurso € restrito e subordinado a
neutralidade, ao sigilo e a preservacao do julgamento as cegas. Quando adotado pela Or-
ganizacao, o dispositivo podera ser utilizado para registro no sistema oficial de avaliagao.
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a) O uso € permitido exclusivamente para fins operacionais do concurso, incluindo regis-
tro no sistema oficial, quando aplicavel.

b) E vedado realizar chamadas, gravacdes, transmissdes, compartiihamentos ou qual-
quer interacao que comprometa o sigilo, a neutralidade ou o julgamento as cegas.

c) E vedado acessar contelidos, mensagens ou materiais que possam direcionar avalia-
cao, identificar amostras ou induzir condutas.

E permitido realizar fotografias mediante autorizagdo da Organizacdo, e somente quan-
do ndo comprometer o julgamento as cegas, o sigilo e a integridade do rito. E proibido
fotografar ou registrar:

a) codigos, listas de mesa, telas de registro, resultados parciais ou documentos internos;

b) qualquer elemento que identifique amostra, origem, produtor ou operacao sensivel;

C) areas restritas, quando nao autorizadas pela Organizacao.

O uso inadequado de dispositivos, especialmente quando comprometer neutralidade,
sigilo ou julgamento as cegas, sujeita o infrator a medidas institucionais e efeitos operacio-
nais, incluindo adverténcia, substituicao ou afastamento, invalidacao de registros, quando
cabivel, e impedimento em edi¢des futuras, conforme gravidade e com registro formal.

4.8. Salvaguardas de imparcialidade

O Prémio Queijo Brasil adota salvaguardas de integridade do julgamento, incluindo avalia-
cao as cegas integral, descaracterizacao obrigatoria, controle de acesso a areas técnicas,
padronizacao do servigo técnico e do fluxo operacional, supervisdo das instancias de go-
vernanca e registros auditaveis.

5. REGRAS DE INSCRICAO E CLASSIFICACAO DOS PRODUTOS

Este capitulo estabelece os requisitos de inscricao, a estrutura de classificacao e as regras
de elegibilidade e conformidade aplicaveis aos produtos participantes do Prémio Queijo
Brasil. As inscricdes sao realizadas exclusivamente pela plataforma iQueijo, ambiente ofi-
cial do Prémio Queijo Brasil para cadastro, categorizacado e emissao de identificacéo das
amostras.

5.1. Inscricao e declaracoes do participante

A inscricao no Prémio Queijo Brasil sera realizada exclusivamente por meio da platafor-
ma iQueijo, mediante preenchimento completo dos dados do participante e do produto e
do aceite deste Regulamento.

Ao concluir a inscricao, o participante declara, sob sua responsabilidade, que:

a) as informacodes do produto e do produtor sdo verdadeiras e completas;

b) a categoria e a subcategoria selecionadas refletem as caracteristicas reais do produto;

C) 0 produto inscrito atende as regras de origem, ingredientes e processo informadas na
inscricao;
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d) cumprira as regras de envio, Cadeia de Custddia e julgamento as cegas.

O envio das amostras deve ser acompanhado do Romaneio do Produtor, emitido pela
plataforma, contendo identificacao das amostras, categorias inscritas e dados essenciais
para conferéncia técnica. O Romaneio integra a trilha de rastreabilidade do concurso.

Em caso de divergéncia entre este Regulamento e o Anexo Il — Guia Rapido quanto a
parametros técnico-operacionais (incluindo cronograma oficial, janelas de envio e rece-
bimento, quantidades minimas, padrbes de embalagem e conservagéo, documentacao
aplicavel e checklists de conformidade), prevalece o Anexo Il. Essa prevaléncia nao se
aplica a regras de governancga, integridade, julgamento as cegas, auditoria, critérios de
avaliacéo, premiacao, penalidades e responsabilidades, que permanecem integralmente
regidas por este Regulamento.

5.1.5.1. Qualquer ajuste de inscrigédo, incluindo categoria, subcategoria e dados rele-
vantes do produto, deve ser solicitado exclusivamente por chamado formal a Organizacao
pelos canais oficiais, dentro do prazo definido no cronograma do concurso.

5.1.5.2. Ajustes poderao ser autorizados somente até 0 momento anterior a emissao
das etiquetas oficiais de identificacao.

5.1.5.3. Apos a impressao ou emissao das etiquetas oficiais de identificagéo, o en-
quadramento torna-se imutavel, vedada qualquer troca de categoria ou subcategoria,
alteracao de dados essenciais do produto ou substituicao de inscricao, por motivo de
integridade, rastreabilidade e preservagéo do julgamento as cegas.

Durante as etapas de recebimento e conferéncia das amostras (recebimento técnico),
descaracterizacao e julgamento, n@o havera alteracdes de cadastro, categoria, subcate-
goria ou dados essenciais relativos a inscricao, sendo o recebimento realizado com base
no Romaneio do Produtor, documento obrigatorio emitido na plataforma.

5.2. Classificacao e elegibilidade do produto

Para fins de inscricdo, os produtos do Prémio Queijo Brasil sdo organizados em grandes
categorias, conforme tabela oficial vigente da edicao, abrangendo Queijos e Produtos
Lacteos. Produtos Lacteos sao produtos elaborados com leite e derivados que nao séo
queijo, conforme definicao e lista na tabela oficial da edicao, nos termos do Anexo | —
Caderno Técnico.

O produto deve ser inscrito em uma categoria e subcategoria oficiais do Prémio Queijo
Brasil, conforme tabela oficial vigente, respeitando 0 enquadramento técnico e sensorial
aplicavel.

Para fins de elegibilidade, o produto deve observar as regras da categoria e subcategoria

escolhidas, incluindo origem, local de producgéo e ingredientes permitidos. O descumpri-
mento pode gerar efeitos operacionais, conforme este capitulo, com registro.
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O produto inscrito deve ser coerente com a tecnologia e o estilo declarados, incluindo
perfil de maturacéo e atributos compativeis com a categoria € a subcategoria.

Quando identificada incompatibilidade objetiva, a Organizagdo podera orientar ajus-
te antes das etiquetas ou recomendar reclassificacao para categoria/subcategoria
compativeis, somente até a impressao das etiquetas e mediante aprovacao da
Comissao Coordenadora, com registro. Apds a impressao ou emisséo das etiquetas
oficiais de identificacao, aplica-se o item 3.8.4.

5.3. Conformidade e efeitos operacionais

As medidas previstas neste capitulo sdo aplicadas com foco na integridade do concur-
S0, ha comparabilidade entre produtos e na preservagao do julgamento as cegas.

Situagdes de inconformidade poderao ensejar, conforme gravidade e impacto:

5.3.2.1. Corregao operacional, quando nao comprometer neutralidade, comparabilida-
de e julgamento as cegas.

5.3.2.2. Reclassificacao técnica, quando admissivel, exclusivamente nos termos dos
itens 3.8.4 e 5.2.5, com aprovacao expressa da Comissdo Coordenadora e dentro do
limite temporal de impressao das etiquetas.

5.3.2.3. Inelegibilidade do produto, quando nao houver enquadramento compativel.

5.3.2.4. Desclassificacao, quando houver quebra de regras essenciais do concurso.

5.3.2.5. Efeitos em edicdes futuras, em casos graves de integridade, com decisao re-
gistrada pela governanca.

Constituem exemplos de inconformidade relevante: informacéao falsa; categoria declara-
da incompativel; tentativa de identificacéo do produtor na inscricao; presenca de elemento
identificavel que comprometa julgamento as cegas; divergéncia relevante entre inscricao,
romaneio e amostras; descumprimento de requisito formal que impeca avaliagcao regular.

Para fins deste Regulamento:

a) impedimento de avaliacao € a medida operacional pela qual a amostra nao é ava-
liada por inviabilidade técnica/operacional ou por preservacao do julgamento as cegas e
integridade;

b) desclassificacao ¢ medida sancionatdria decorrente de descumprimento rele-
vante de regra essencial do concurso, conforme gravidade e decisao registrada pela
governanca.

5.4. Participacao de produtos sem registro sanitario

Serao aceitos produtos elaborados por estabelecimentos sem registro sanitario, em ca-
rater excepcional, como mecanismo de incentivo a regularizacédo, desde que cumpridos
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0s demais requisitos do concurso € as regras de envio, Cadeia de Custodia e julgamento
as cegas.

Cada produto sem registro sanitario podera participar no maximo em 3 (trés) edicoes
do Prémio Queijo Brasil, consecutivas ou n&o. A partir da quarta edicao, o produto sem
registro podera ter sua inscricao indeferida, mantendo-se a possibilidade de participacéo
apenas mediante comprovacao de registro sanitario valido, conforme o padrao de elegibi-
lidade sanitaria previsto neste Regulamento.

O participante declara, no ato da inscricao, o status sanitario do estabelecimento. Essa
informacao integra a trilha de rastreabilidade do concurso para fins de elegibilidade, con-
troles internos e auditoria, sem exposicao ao corpo de jurados.

Produtos sem registro sanitario terao acesso as fichas de avaliagdo e ao certificado
correspondente a participacado e ao resultado homologado exclusivamente para fins de
devolutiva técnica, educacao e incentivo & regularizagdo. E vedado o uso do resultado, do
certificado, de medalhas e de quaisquer selos do concurso para fins comerciais, promo-
cionais, publicitarios, de embalagem, rotulagem, e-commerce, ponto de venda ou comu-
nicacao de venda. O certificado e eventual resultado homologado néao constituem certifi-
cacao sanitaria, autorizacao de venda, inspecao oficial ou equivalente.

A comunicacao publica de resultados por produtos sem registro sanitario, quando ad-
mitida, deve limitar-se a carater institucional e educativo, sem indugdo a compra, sem
alegacéo de equivaléncia a registro e sem utilizacao de selos em embalagem ou materiais
de venda. E vedada qualquer apresentacdo que simule chancela sanitaria, certificacéo
publica, inspecao oficial ou equivalente.

6. ENVIO DAS AMOSTRAS E CADEIA DE CUSTODIA

Este capitulo estabelece regras e responsabilidades para envio, recebimento, conferéncia
e manejo das amostras inscritas no Prémio Queijo Brasil. A Cadeia de Custodia define o
fluxo técnico que assegura integridade, rastreabilidade e neutralidade desde o envio pelo
participante até a concluséo das avaliagcdes sensoriais.

6.1. Responsabilidade de envio e documentacao

O envio das amostras € de responsabilidade exclusiva do participante (produtor
OU Seu representante).

O transporte deve respeitar as condicdes adequadas ao tipo de produto, confor-
me boas praticas de conservacao, embalagem e manutencao da cadeia de frio, quando
aplicavel.

Cada remessa deve estar acompanhada do Romaneio do Produtor (emitido
pela plataforma oficial) e da documentacao fiscal pertinente, quando aplicavel.
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A Organizacao nao se responsabiliza por falhas logisticas, extravios, atrasos, ava-
rias ou quaisquer ocorréncias decorrentes de servicos de transporte contratados pelo
participante.

Amostras entregues fora da janela oficial de recebimento seréo desclassifica-
das, sem restituicao da taxa de inscricao, inclusive quando o atraso decorrer de transporte
e logistica.

E de responsabilidade do participante assegurar que as amostras cheguem em
condicdes adequadas e seguras para avaliacao. Amostras com embalagem inadequada,
sinais de violacao, deterioracao, risco sanitario ou evidéncia de quebra de conservagéo/
cadeia de frio poderao ser recusadas, registradas e descartadas conforme as regras do
CONCUrsO.

6.2. Descaracterizacao obrigatodria e etiquetagem

Todas as amostras devem chegar integralmente descaracterizadas, sem qualquer
elemento que permita identificar produtor, marca, origem geografica, lote ou referéncia
que as individualize, preservando o julgamento as cegas.

E vedada a presenca de rétulos, selos, marcas em relevo ou gravacdes, inscricdes, QR
Codes, etiquetas do produtor, carimbos, fitas, embalagens identificaveis ou qualquer for-
ma direta ou indireta de identificacao.

Selos de caseina, gravacdes e marcas em baixo ou alto relevo devem ser removidos,
ocultados ou recortados, sem prejudicar a integridade sensorial da amostra.

Cada peca ou fracado enviada deve receber exclusivamente a etiqueta oficial do Prémio
Queijo Brasil com 0 codigo gerado na inscricdo, destinada a rastreabilidade interna do
concurso, nao se confundindo com rotulo comercial do produtor. Se a amostra exigir mais
de uma pecga, todas devem estar etiquetadas com o codigo oficial correspondente.

A descricao inserida na inscricao nao pode conter elementos que permitam identificar
produtor, marca, origem ou quaisquer sinais que individualizem a amostra (diretos ou in-
diretos).

Quando a descaracterizagao for insuficiente e ndo houver medida operacional segura
para preservar o julgamento as cegas, a amostra podera ser impedida de avaliacéo ou
desclassificada, conforme o caso, nos termos do item 5.3.2 e 5.3.4, com registro.

6.3. Quantidades e prevencao de desperdicio

Os participantes devem enviar quantidades coerentes com as orientacdes oficiais
do concurso, evitando pecas ou fragdes excessivas.
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A Organizacao podera recusar volumes incompativeis com a operacao quando
impactarem conservacao, manuseio, armazenamento e padronizacao do servigo tecnico,
com registro do ocorrido pela comissao organizadora.

6.4. Prazos oficiais e janelas operacionais

As datas e janelas de envio/recebimento obedecerdo estritamente ao calendario
oficial da edicao, consolidado no Anexo Il — Guia Rapido e divulgado pelos canais oficiais
do Prémio Queijo Brasil.

Produtos com maior perecibilidade podem possuir janelas especificas, comunica-
das previamente pela Organizacao.

Chegadas fora da janela oficial comprometem a integridade das amostras e acar-
retam desclassificagao, com registro.

6.5. Recebimento técnico e conferéncia
Todas as amostras recebidas passam por conferéncia técnica minima, incluindo:
a) integridade da embalagem;
b) correspondéncia com o Romaneio;
C) verificac&o de etiquetagem/codigo;
d) condicOes de conservacao e viabilidade da amostra para a avaliacao.

Amostras danificadas, com sinais de deterioracao incompativeis com a avaliagao,
odor/alteracao evidente, conservacao inadequada ou evidéncia de ruptura relevante, po-
derdo ser recusadas, com registro no romaneio operacional aplicavel e no Romaneio de
Ocorréncias e Deliberacdes, quando aplicavel.

6.6. Inicio e regras da Cadeia de Custoédia

A Cadeia de Custddia se inicia no recebimento e conferéncia técnica e segue ate
a conclusao da avaliacao e o destino final das amostras.

Cada amostra permanece vinculada ao codigo rastreavel gerado na inscricao,
sem exposicao de identidade ao painel de jurados.

Apos entrada na Cadeia de Custodia, a manipulacao e movimentacgao interna se-
guem procedimento padronizado, com acesso restrito e controle operacional.

A Organizagao podera registrar movimentacdes, ocorréncias e decisdes operacio-
nais relevantes para comprovacao de rastreabilidade.

6.7. Armazenamento, controle ambiental e acesso

As amostras serao armazenadas em condicoes adequadas de temperatura, umi-
dade e protecao, conforme a tecnologia do produto, visando preservar a viabilidade de
avaliacao.

O acesso as areas de armazenamento € restrito a Comissao Coordenadora € a
equipe designada pela Comissao Executiva, sob supervisao da Comissao Coordenadora.
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Nao conformidades relevantes de conservacao, integridade ou seguranca pode-
rao ensejar recusa, descarte ou impedimento de avaliagao, com registro.

6.8. Recusa e descarte de amostras

A Organizacao podera recusar ou descartar amostras que apresentem deterio-
racao evidente, danos estruturais, conservagao inadequada, identificacao indevida, risco
sanitario ou inviabilidade de avaliagao.

O descarte seguira boas praticas aplicaveis e sera registrado para fins de rastrea-
bilidade e auditoria interna.

6.9. Destinacao de amostras, descarte e uso educativo controlado

A destinacao das amostras sob custddia da Organizacao sera definida sob cri-
térios de integridade operacional, biosseguranca, rastreabilidade e preservagéo do julga-
mento as cegas, com controle de acesso as areas técnicas.

A Organizacado podera, a seu critério, destinar fracao residual de amostras que
contenham registro sanitario para acdes estritamente educativas e controladas, como
oficinas técnicas, analise sensorial, degustacao e eventos dentro do Prémio Queijo Bra-
sil, desde que a amostra tenha permanecido sob Cadeia de Custddia, com conservacao
adequada, e que n&o haja risco sanitario evidente.

A separacao para fins educativos ocorrera apds o julgamento, em area técnica
restrita, com registro do codigo, data, finalidade e responsavel. O registro sera realizado
em romaneio operacional e, quando aplicavel, no Romaneio de Ocorréncias e Delibera-
coes.

Amostras de produtos sem registro sanitario nao poderao ser utilizadas em agoes
educativas, palestras ou oficinas com qualquer forma de consumo/degustacéo ou mani-
pulacao para alimento, nem para promoc¢ao/ativacao comercial. Excepcionalmente, po-
derao ser apenas exibidas de forma ilustrativa, identificadas como “Nao apto para con-
sumo”. Havendo duvida de integridade, conservacao ou risco sanitario, a amostra sera
descartada, sendo registrada pela comissao organizadora.

Excepcionalmente, a Organizacao podera autorizar a retirada de frac&o residual de
amostras com registro sanitario, em quantidade limitada, exclusivamente para con-
sumo pessoal de jurados e profissionais autorizados, mediante controle interno minimo
(itens/quantidades e responsavel). E vedada qualquer destinacdo comercial, promocional,
institucional, educativa externa, doacgao publica ou circulag&o irrestrita.

E vedada a distribuicdo irrestrita, doacado publica, comercializag&o ou qualquer cir-
culacéo das amostras do concurso nao controlada pela Organizagéo do evento. A even-
tual utilizacao em oficina tem carater interno e educacional e nao representa validacao
sanitaria.

Concluidas as avaliacdes e eventual acao educativa autorizada, todo o remanes-
cente das amostras sera obrigatoriamente descartado pela Organizacéo, conforme boas
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praticas aplicaveis. O descarte sera registrado para fins de rastreabilidade e auditoria téc-
nica interna.

7. JULGAMENTO, METODOLOGIA E GOVERNANCA SENSORIAL

Este capitulo descreve exclusivamente o rito operacional e a governanga sensorial do
julgamento, abrangendo fluxo, controles, servigo técnico, registro e integridade do pro-
cesso. Os critérios de pontuacgao e pesos, o tratamento de notas extremas, o protocolo
de segunda avaliacao, os desempates e os critérios de premiacao sao definidos exclu-
sivamente no Capitulo 9. Sempre que necessario, este capitulo remete as regras do
Capitulo 9.

7.1. Principios metodoldgicos

O Prémio Queijo Brasil adota avaliacao as cegas integral, com controles de descaracte-
rizacao, rastreabilidade e segregacao de fungdes para preservar neutralidade, compara-
bilidade e integridade.

A organizacao do julgamento observara padronizacao de condicdes de prova, servigco
técnico e registro, visando comparabilidade entre amostras na mesma categoria e subca-
tegoria.

Todos 0s envolvidos nas etapas técnicas e sensoriais devem observar confidencialida-
de, conduta adequada e prevencao de conflitos nos termos deste Regulamento e anexos
aplicaveis.

7.2. Selecao e formacao dos jurados

O corpo de jurados sera composto por profissionais com experiéncia técnica e sensorial
compativel com as categorias avaliadas, observando diversidade de perfis e critérios de-
finidos pela Organizacao.

A Organizacdo podera realizar alinhamento prévio com jurados e coordenadores de
mesa, incluindo briefing metodoldgico, regras de confidencialidade, uso do sistema e pro-
tocolo de prova.

A participacao dos jurados e de funcdes sensiveis esta condicionada ao aceite do Termo

de Conduta e da Declaragdo de Conflito de Interesse, com aplicacao das regras de pre-
vencao e gestao de conflitos previstas neste Regulamento e no anexo aplicavel.
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7.3. Avaliacao as cegas integral

As fungdes de recebimento, descaracterizacéo, servigo técnico, conducdo de mesas,
registro e auditoria serao organizadas de forma segregada, com acessos restritos, para
proteger o julgamento as cegas.

E vedado qualquer ato que permita inferir origem, marca, produtor ou sinais que individu-
alizem a amostra, seja por documentacao, comunicacao, conduta em mesa, embalagem,
fracionamento intencional ou observacao dirigida.

Ocorréncias relevantes serao registradas e tratadas operacionalmente para preservacao
da integridade do rito, podendo resultar em impedimento de avaliacao da amostra, con-
forme regras aplicaveis neste Regulamento.

7.4. Rito do julgamento e governanca sensorial

As avaliagcdes ocorrerao em mesas organizadas por categoria e subcategoria, com co-
ordenador de mesa e jurados designados. O coordenador de mesa € responsavel por
conduzir o rito, garantir disciplina de prova, zelar por condicdes adequadas e assegurar
que o registro seja feito corretamente no sistema. A conducao deve evitar debates dire-
cionadores. A governanca deve favorecer independéncia de percepcao e consisténcia
metodologica.

As amostras serdo apresentadas conforme sequéncia definida pela Organizacao, asse-
gurando comparabilidade e fluxo operacional. Durante a prova, os jurados devem se ater
a avaliacao sensorial conforme as diretrizes do concurso e registrar suas percepgdes no
sistema oficial. Qualquer ocorréncia operacional, incluindo amostra inviavel, integridade
comprometida ou interferéncia externa, deve ser sinalizada ao coordenador de mesa para
registro e encaminhamento.

Cada categoria e subcategoria possui atributos sensoriais esperados, compativeis com
0 estilo declarado e a tecnologia aplicavel. Esta secao orienta 0 enquadramento sensorial
e a consisténcia técnica da prova, sem estabelecer pesos, calculos ou faixas de premia-
cao. Os critérios de pontuacao e pesos e o calculo de resultados constam exclusivamente
do Capitulo 9.

7.4.4.1. Finalidade

Esta secéo estabelece condigbes operacionais minimas para o servico técnico e a
padronizagao da prova sensorial, assegurando comparabilidade e preservacao do julga-
mento as cegas.
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7.4.4.2. Padronizacao de servico

A Organizacao definira e aplicara padrées minimos de preparo e servico, incluindo tem-
peratura de servico, fracionamento, sequéncia de apresentacdo, utensilios e identificacao
por codigo, de forma uniforme para a categoria e subcategoria avaliadas.

7.4.4.3. Integridade do julgamento as cegas

E vedado qualquer procedimento de servico que introduza elemento identificavel, in-
cluindo marca, origem, forma caracteristica intencional, embalagem identificavel ou sinais
que individualizem a amostra.

7.4.4.4. Condicdes de prova

A avaliacdo ocorrera sob condicdes padronizadas de ambiente e prova, incluindo re-
quisitos minimos de higiene, controle de interferéncias externas e organizacao de fluxo,
conforme procedimento operacional do concurso.

7.4.4.5. Reqistro e rastreabilidade

Decisbes e ocorréncias relevantes relacionadas ao servigo técnico e as condicdes de
prova serao registradas para fins de rastreabilidade e auditoria interna.

7.5. Uso do sistema oficial e registro digital

O sistema oficial de avaliacao indicado pela Organizac&o € operado por meio da platafor-
ma iQueijo, incluindo o modulo Central Avaliadora, responsavel pelo registro, consolidagéo
e trilhas auditaveis das avaliacdes.

Em caso de indisponibilidade técnica temporaria do sistema, podera ser adotado proce-
dimento de contingéncia autorizado pelo Comissario Geral e pela Coordenacao de Aplica-
céo, com registro formal do evento, do periodo afetado e do método de coleta. A posterior
insercao no sistema ocorrera de forma controlada e rastreavel, com dupla validagao pelo
Comissario Geral e pela Coordenacado de Aplicacdo. E vedada qualquer alteracdo de con-
teudo fora do rito registrado, preservada a trilha auditavel.

Ocorréncias, decisdes operacionais e justificativas aplicaveis seréo registradas no siste-
ma ou em registro formal integrado a auditoria do concurso.

7.6. Divergéncias e conciliacoes técnicas
I
Divergéncias operacionais, como amostra inviavel, com integridade comprometida ou
em condicao de prova inadequada, sao tratadas como ocorréncia, com registro e enca-
minhamento. Divergéncias sensoriais entre jurados s&o naturais e serao tratadas pelo rito
de mesa, com disciplina metodoldgica e sem direcionamento indevido.

Ocorréncias relevantes poderao ser encaminhadas a Coordenacgao de Aplicacao e ao
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Comissario Geral, com registro, para decisdo operacional compativel com a integridade
do concurso.

7.7. Acompanhamento e controles de integridade

Aplica-se integralmente o Capitulo 8, que define o escopo de acompanhamento, regis-
tros e limites de atuacao da Auditoria Técnica Interna.

Eventos que representem risco a integridade do julgamento as cegas deverao ser esca-
lonados conforme a governanga do concurso, com registro e evidéncia minima.

7.8. Uso de celular e dispositivos
Aplica-se integralmente o item 4.7, que define regras de uso de dispositivos eletronicos.

7.9. Notas extremas, segunda avaliacao, desempates e premiacao

O tratamento de notas extremas, o protocolo de segunda avaliacdo, os critérios de de-
sempate e as regras de premiacao constam exclusivamente no Capitulo 9 e aplicam-se
integralmente as etapas descritas neste capitulo.

7.10. Encerramento do julgamento e encaminhamento para homologacao

Ao final de cada sesséo, o coordenador de mesa assegurara que o registro esteja com-
pleto, que as ocorréncias estejam formalizadas e que o fluxo de custddia e movimentacgéo
das amostras siga o padrao definido.

O resultado do julgamento seguira para consolidacao e homologacao conforme gover-
nanca do concurso e regras do Capitulo 9 e do Capitulo 10, mantendo trilhas auditaveis e
integridade do processo.

8. AUDITORIA TECNICA INTERNA

8.1. Objetivo e escopo

A Auditoria Técnica Interna tem por objetivo verificar a conformidade do processo do
Prémio Queijo Brasil, assegurando rastreabilidade, integridade do julgamento as cegas,
padronizacao operacional e registro auditavel, conforme este Regulamento.

8.2. Acompanhamento em tempo real

A Auditoria podera acompanhar, durante a execucao do concurso, etapas sensiveis, Como
recebimento técnico, Cadeia de Custddia, descaracterizacao, servico técnico, registro di-
gital e consolidacao, com registro de ocorréncias e evidéncias minimas.
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8.3. Verificacao da Cadeia de Custédia

A Auditoria verificara controles de acesso, rastreabilidade por codigo, registro de movi-
mentacdes e tratamento de ocorréncias relevantes, conforme os padrdes operacionais
definidos.

8.4. Verificacao do servico técnico e condicoes de prova

A Auditoria podera verificar a aplicacao das regras de Servico Técnico, Padronizacéo e
Condigdes de Prova, incluindo uniformidade de fracionamento, sequéncia, condicoes de
ambiente e preservacédo do julgamento as cegas.

8.5. Verificacao do registro e trilhas auditaveis
A Auditoria verificara consisténcia de registros no sistema oficial, integridade de trilhas au-
ditaveis e tratamento de ocorréncias que possam impactar a execugao do rito.

8.6. Auditoria pés-avaliacao

A Auditoria podera conduzir verificacao pos-evento, dentro do prazo definido pela Organi-
zacao para a edicao, com foco em coeréncia de registros, Cadeia de Custodia, conformi-
dade do rito e consolidacao do resultado.

8.7. Relatério e entrega institucional

A Auditoria emitira relatério técnico institucional, com achados, registros e recomenda-
coes, observado o limite de divulgacao previsto neste Regulamento e as regras de confi-
dencialidade.

8.8. Limites e nao interferéncia

A Auditoria nao altera notas, nao redefine critérios de pontuacao e nao interfere no mérito
sensorial. Seu papel é verificar a conformidade do processo e registrar evidéncias para fins
de integridade e melhoria continua.

9. CRITERIOS DE AVALIACAO, PREMIACAO, SELECAO QUENJISTA E ME-
LHOR DO ESTADO

A avaliacdo das amostras do Prémio Queijo Brasil ocorre por julgamento as cegas integral,
com registros digitais realizados na Central Avaliadora. As notas s&o atribuidas individual-
mente pelos jurados e consolidadas de forma automatica e auditavel, conforme as regras
deste capitulo.

9.1. Critérios e pesos de avaliacao, escala de 0 a 100 pontos
Cada amostra sera julgada com base nos cinco quesitos oficiais do Prémio Queijo Brasil,
com as respectivas faixas maximas de pontuagao:
pontuacdo maxima de 20 (vinte) pontos.
pontuacado maxima de 20 (vinte) pontos.
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pontuacao maxima de 10 (dez) pontos.
pontuacdo maxima de 40 (quarenta) pontos.

pontuacdo maxima de
10 (dez) pontos; serao atribuidos 10 (dez) pontos se nao houver elemento identificavel na
amostra, embalagem ou materiais associados e, havendo identificagéo, direta ou indireta,
sera atribuido O (zero) ponto, registrando-se ocorréncia para fins de rastreabilidade/audi-
toria e sendo aplicadas as medidas cabiveis, conforme as regras de descaracterizacao e
consequéncias por quebra do julgamento as cegas.

9.2. Nota final da amostra e consolidacao

A nota final da amostra corresponde a média aritmética simples das notas finais
atribuidas pelos jurados.

As avaliacbes sao individuais e nao dependem de debate coletivo, preservando
neutralidade e independéncia técnica.

A Central Avaliadora consolida e registra a nota final com trilha auditavel.

9.3. Tratamento de notas extremas

O sistema podera sinalizar notas discrepantes por critério estatistico aplicado a
distribuicao de notas da mesa e da amostra.

Para fins deste Regulamento, considera-se nota extrema a nota final atribuida
por jurado que esteja entre 0 (zero) e 30 (trinta) pontos. Nessas hipoteses, o Comissa-
rio Geral podera solicitar revisao individual do jurado, sem debate coletivo e sem indugéo.

A revisao é salvaguarda de consisténcia e ndo elimina a prerrogativa técnica do
jurado, podendo resultar em manutencao ou ajuste da nota, a critério exclusivo do avalia-
dor, sem induc¢ao.

Considera-se nota discrepante a nota final de um jurado que apresente dife-
renca igual ou superior a 20 (vinte) pontos em relacdo a média das demais notas
atribuidas a mesma amostra. Toda ocorréncia de nota discrepante, bem como seu enca-
minhamento, devera ser registrada para fins de rastreabilidade e auditoria.

9.4. Protocolo de segunda avaliacao

A segunda avaliacao podera ser aplicada quando houver divergéncia relevante entre
avaliacoes, variacao sensorial da amostra ou quando houver indicio de que o julga-
mento as cegas foi comprometido, bem como mediante solicitacao expressa do
Coordenador de Mesa, com registro.

A segunda avaliacdo devera ocorrer, preferencialmente, com mesa distinta ou grupo

definido pelo Comissario Geral, com apoio da Coordenacéo de Mesa, preservado o julga-
mento as cegas.
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As avaliacdes seréo registradas na Central Avaliadora. A consolidagao do resultado se-
guira rito definido pelo Comissario Geral, com registro formal e trilha auditavel.

9.5. Critérios de desempate
Persistindo empate dentro da mesma categoria e subcategoria, aplicam-se, nesta ordem:

Maior nota em Sabor.

Maior nota em Aromas.

Maior nota em Textura em boca.

Checagem de Presenca de Identificacdo da Amostra.

Aplicacédo do Protocolo de Segunda Avaliacdo, quando cabivel.

O rito de consolidacao e os procedimentos operacionais sao definidos pelo Co-
missario Geral, com registro; deliberacdes finais excepcionais e desempate final seguem
a competéncia da Comissao Coordenadora, nos termos do item 3.8.

9.6. Faixas de premiacao e medalhas
A classificacao por medalhas segue estritamente a nota final obtida:

de 95 a 100 pontos.

de 85 a 94 pontos.

de 75 a 84 pontos.
abaixo de 75 pontos.
Paragrafo unico. As faixas sao fixas e ndo podem ser alteradas durante ou apos o jul-

gamento.

9.7. Troféu Selecao Queijista e Prémios Especiais por Estado

Apos a consolidagéo oficial das medalhas, ocorrerdo premiacoes adicionais de destaque,
compostas por Troféu Selecéo Queijista e Prémios Especiais por Estado — Melhor do Es-
tado. Sao premiacdes distintas, com finalidades e dindmicas proprias, e possuem critérios
e limites divulgados previamente pela Comissao Coordenadora.

Produtos sem registro sanitario nao séo elegiveis ao Trofeu Selecao Queijista nem aos
Prémios Especiais de Melhor do Estado. Somente concorrem produtos medalhistas elegi-
veis com registro sanitario valido, comprovado por documento enviado na plataforma no
momento da inscricao e valido na data de homologacao do resultado, incluindo regulari-
dade sanitaria valida para comercializacdo, comprovada por documentacao aplicavel, e
estabelecimentos/produtos amparados por SIM (Selo Arte e Selo Queijo Artesanal), SIE,
SIF e SISBI-POA, conforme legislagcao vigente. A auséncia de comprovacao, o envio fora
do prazo ou inconsisténcia documental podera resultar em indeferimento de elegibilidade,
com registro formal.

9.7.2.1. A Selecao Queijista sera definida por Grande Categoria. Serao selecionados 0s

10 (dez) produtos elegiveis com maior pontuacao em cada Grande Categoria, consideran-
do exclusivamente os resultados homologados da etapa principal.
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9.7.2.2. Os 10 (dez) selecionados de cada Grande Categoria serédo submetidos a se-
gunda avaliacao, preservadas as regras de integridade e julgamento as cegas.

9.7.2.3. Ao final da segunda avaliacdo, serao definidos 2 (dois) vencedores por Grande
Categoria, observada a elegibilidade sanitaria do item 9.7.1.

9.7.3.1. Os prémios de Melhor do Estado seréo atribuidos ao produto com maior pon-
tuacao dentre os medalhistas Ouro elegiveis, por Unidade Federativa, observada a elegi-
bilidade sanitaria do item 9.7.1.

9.7.3.2. Quando aplicavel, poderao ser concedidos Melhor Queijo do Estado, Melhor
Doce de Leite do Estado e Melhor Produto Lacteo do Estado, conforme a classificacao
por produto.

9.7.3.3. A apuragao ocorre exclusivamente com base nos resultados homologados da
etapa principal, sem nova etapa de julgamento.

9.7.3.4. Em caso de empate, aplicam-se os critérios do item 9.5.

9.7.3.5. Na auséncia de medalhistas Ouro elegiveis em determinada Unidade Federati-
va, 0 Prémio Especial correspondente ndo sera atribuido, sem geracao de direito subjetivo
a premiacao por substituicao de faixa, preservados os resultados homologados.

A lista final do Troféu Selecao Queijista e dos Prémios Especiais por Estado — Melhor do
Estado sera homologada pela governanca do concurso e divulgada em conjunto com os
resultados oficiais.

9.8. Uso de medalha fisica, selo digital, selo de embalagem e certificados

Para fins deste Regulamento, consideram-se:

a) Medalha fisica: peca cerimonial entregue ao produtor, de carater simbolico.

b) Selo digital: arquivo digital oficial emitido pela Organizagcdo como reconhecimento do
resultado alcangado.

c) Selo de embalagem: adesivo ou etiqueta fisica destinada a aplicagédo em embalagem,
quando disponibilizada ou validada.

d) Certificado: documento comprobatorio do resultado homologado.

O uso da medalha fisica, do selo digital, do selo de embalagem e do certificado € vincu-
lado ao produto premiado e a edicdo ou ano correspondente, conforme inscricdo homo-
logada.

E vedado aplicar, associar ou comunicar medalha fisica, selo digital, selo de embalagem

ou certificado em produto diverso do avaliado e homologado como premiado, ainda que
do mesmo produtor, marca, linha, estabelecimento ou canal de venda.
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E permitido o uso do selo digital e, quando aplicével, do selo de embalagem em uni-
dades comercializadas do mesmo produto premiado, desde que mantida a identidade
tecnolodgica e o padrao do produto homologado, conforme inscricdo homologada, inde-
pendentemente de lote, observadas as regras do item 9.9.

Toda comunicacao publica que utilize o selo digital ou o selo de embalagem deve indicar,
de forma legivel e sem inducéo ao erro, a edicao ou ano, a categoria ou subcategoria e a
faixa de premiacdo, quando aplicavel. E vedada a supressdo, generalizacdo ou apresen-
tacdo ambigua desses elementos.

E vedada a alteragdo do selo digital ou do selo de embalagem, incluindo cores, propor-
coes, textos e elementos graficos, bem como qualquer adaptacdo que descaracterize o
padrao oficial, salvo com autorizagao expressa e registrada da Organizacgéo.

O uso indevido podera gerar notificacéo para correcao, com prazo objetivo, bem como
suspensao do direito de uso e efeitos em edi¢Oes futuras, conforme gravidade e decisao
da governanca, com registro.

A divulgacao dos resultados e 0 acesso a certificados e fichas seguem o Capitulo 10.
Nao sao divulgadas notas individuais de jurados.

Para produtos sem registro sanitario, € vedado o uso do resultado, do certificado,
da medalha fisica, do selo digital e de eventual selo de embalagem para fins comerciais,
promocionais, publicitarios, de embalagem, rotulagem, comércio eletrbnico, ponto de
venda ou comunicacao de venda. Aplica-se integralmente o item 5.4.4.

9.9. Politica de uso do selo digital

O selo digital do Prémio Queijo Brasil € um ativo institucional de reconhecimento emi-
tido pela Organizagdo do concurso, vinculado ao resultado homologado e destinado a
comunicacao publica do produto premiado, conforme este Regulamento. A titularidade
do ativo permanece com a Organizagdo, sendo concedida ao produtor autorizacéo de
uso Nos termos desta secao.

O selo digital € autorizado exclusivamente para o produto premiado, exatamente con-
forme inscricao homologada, para fins de divulgacao institucional, comercial e de emba-
lagem, observadas as regras desta secao e do item 9.8. O uso n&o se vincula a um lote
especifico, mas a manutencao da identidade do produto homologado.

E vedado o uso do selo digital:

9.9.3.1. Em produto diferente do premiado, ainda que do mesmo produtor, marca,
linha ou estabelecimento.
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9.9.3.2. Em versdo modificada do produto premiado, quando a alteracéo descarac-
terizar a identidade do produto avaliado, incluindo alteracao relevante de tecnologia, in-
gredientes, origem do leite, perfil de maturacao, formulacao, processo ou padronizagao.

9.9.3.3. Em comunicacao que induza a erro sobre categoria, subcategoria, faixa de
premiacao, edicdo, ano ou escopo do reconhecimento.

9.9.3.4. Como selo genérico de marca, de empresa, de portfolio, de estabelecimento,
de loja, de e-commerce ou de linha de produtos.

9.9.3.5. Em material que simula chancela sanitaria, certificacao publica oficial ou equi-
valéncia a registro, inspecao ou autorizacao de 6rgaos reguladores.

Para fins do item 9.9.3.2, considera-se descaracterizacao, entre outros, quando houver
mudanca de material que altere o padrao do produto homologado, incluindo, exemplifica-
tivamente:

a) mudanca de espécie/origem do leite (ou mistura), quando aplicavel;

b) mudanca significativa de formulacao (sal, culturas, coalho e aditivos permitidos);

C) alteracao relevante de tempo e/ou condicdes de maturacao;

d) mudanca de processo capaz de alterar textura, casca, teor de umidade e perfil sen-
sorial;

e) mudanca de origem territorial declarada na inscricao, quando aplicavel.

A verificacao podera considerar evidéncias minimas e registros técnicos, conforme go-
vernanca.

A Organizacao podera solicitar, a qualquer tempo, provas minimas do uso correto (por
exemplo, foto de rétulo/embalagem, link de e-commerce, material publicitario), para fins
de verificacao e integridade, com registro.

Identificado uso indevido, podera haver notificacao para correcéo, suspensao do direito
de uso do selo digital e demais efeitos previstos no item 9.8.7, conforme gravidade e de-
cis@o da governanca, com registro.

10. DIVULGACAO DOS RESULTADOS E CERTIFICADOS
A divulgacao dos resultados do Prémio Queijo Brasil segue diretrizes institucionais de
clareza, responsabilidade e confidencialidade. Este capitulo estabelece os procedimentos
formais de publicagéo dos premiados, entrega de certificados e acesso as fichas de ava-
liacdo, garantindo alinhamento entre Organizacao, participantes e imprensa.
10.1. Cronograma de divulgacao

O cronograma oficial de divulgacéo sera informado pelos canais oficiais do Pré-
mio Queijo Brasil.

A divulgacéo publica ocorre apés homologacao final pela Comissao Coorde-
nadora e conclusao dos procedimentos internos de conformidade.
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Alteracdes por motivo técnico ou institucional poderéo ocorrer, com comunica-
cao pelos canais oficiais.

10.2. Formatos oficiais de divulgacao

A lista oficial de premiados sera divulgada exclusivamente pelos canais institu-
cionais do Prémio Queijo Brasil, podendo incluir website, redes sociais, press release e
cerimonia.

Divulgacdes por terceiros nao possuem carater oficial.

10.3. Certificados digitais
Todos 0s participantes receberao certificado digital emitido pela plataforma oficial.
Certificados de premiados indicaréo categoria, medalha e edigéo.
Certificados ndo substituem regras de uso de medalhas e selos previstos no
Capitulo 9.

10.4. Acesso as fichas de avaliacao

As fichas serao disponibilizadas ao produtor via plataforma oficial apods os pro-
cedimentos internos de consolidacao e conformidade, dentro do prazo informado no cro-
nograma do concurso.

As fichas incluem notas consolidadas por quesito e observacdes técnicas, quan-
do aplicavel.

As fichas nao incluem notas individuais de jurados, identificacao de jurados, tri-
lhas internas detalhadas ou registros internos de auditoria.

10.5. Dados nao divulgaveis e confidencialidade

N&o serao divulgados ao publico, imprensa ou participantes: notas individuais de
jurados, dados pessoais nao autorizados, trilhas internas detalhadas e registros internos
operacionais/auditoria.

Esses elementos s&o protegidos por governanca institucional, confidencialidade
e LGPD.

10.6. Correcoes formais

Caso seja identificada inconsisténcia material apods a divulgacao, a Organizacao
podera corrigir e publicar aviso oficial pelos canais institucionais.

N&ao ha revisdo de meérito sensorial ou reapreciacao de notas.
10.7. Entrega de medalha fisica e certificados

A medalha fisica e os certificados serao disponibilizados preferencialmente na
cerimonia oficial de comunicagao dos resultados.

A retirada podera ser feita pelo produtor presente ou por terceiro, desde que 0
recebedor se identifique no ato.
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Para retirada, o recebedor devera apresentar documento de identificacéo e infor-
mar os dados do produtor premiado. A Organizacao realizara o registro de entrega.

Quando houver retirada por associagao, cooperativa ou instituicdo, aplica-se o
mesmo padrao de identificacao do recebedor e registro.

Caso a medalha fisica e/ou o certificado fisico nao sejam retirados na cerimo-
nia, a Organizacao podera disponibilizar envio sob demanda, com cobranca integral dos
custos de embalagem e envio, conforme orientagcdes operacionais divulgadas nos canais
oficiais.

11. RESPONSABILIDADES FORMAIS

As responsabilidades formais estabelecem os deveres, limites de atuagao e obrigacoes
institucionais de todos os agentes envolvidos no Prémio Queijo Brasil. Cada grupo desem-
penha funcao especifica para garantir a integridade, a legalidade e a seguranca técnica do
concurso. Todas as partes devem cumprir rigorosamente este Regulamento, bem como
as orientacdes operacionais emitidas pela Organizagao.

11.1. Participantes (produtores e representantes)
Sao responsabilidades do participante:

Preencher corretamente todas as informacdes de inscricao, garantindo sua ve-
racidade.

Enviar as amostras dentro dos prazos e das condigOes definidas, seguindo as
normas de descaracterizacado e Cadeia de Custodia.

Cumprir regras fiscais e sanitarias relacionadas aos produtos inscritos.

Utilizar medalhas, certificados e selos exclusivamente conforme regras do Capi-
tulo 9.

Respeitar as decisdes da Organizacao, inclusive as relativas a reclassificacao,
desclassificacao e premiacao.

Manter canal de comunicagao respeitoso e institucional com a equipe organizadora.

N&o tentar influenciar jurados, equipe técnica ou comissdes em nenhuma etapa
do concurso.

11.2. Organizacao do Prémio Queijo Brasil
Séo responsabilidades da Organizagéo:

Planejar, coordenar e executar o concurso conforme este Regulamento.

Assegurar condicdes adequadas de infraestrutura, logistica, tecnologia e go-
vernanca.

Definir o calendario oficial, mantendo comunicacgao transparente sobre
alteracoes.
. Garantir integridade, sigilo e neutralidade de todo o processo de julgamento.
Realizar o controle de acesso as areas tecnicas e sensoriais.
Divulgar resultados oficiais de forma clara, precisa e responsavel.
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Zelar pelo uso correto da marca, medalhas, selos e identidade visual do Prémio
Queijo Brasil.

Assegurar a aplicacao das rotinas minimas de higiene, biosseguranga, conserva-
cao, armazenamento, manipulacao e descarte das amostras, conforme protocolo opera-
cional da edicao e diretrizes do Anexo Il — Guia Rapido, com registros, quando aplicavel.

Adotar medidas preventivas e corretivas em caso de risco sanitario, deterioracao,
conservacéo inadequada ou inviabilidade técnica de avaliagao, nos termos dos Capitulos
6 e 7, com registro. Tais medidas n&o constituem certificacao sanitaria dos produtos parti-
cipantes, limitando-se a seguranca e a integridade operacional das amostras no ambiente
do concurso.

Definir, com registro, a destinacéo das amostras sob sua custddia. Pode haver
uso educativo controlado, desde que as amostras tenham registro sanitario valido, seja
autorizado 0 uso pela coordenacéo do evento e registrado em Romaneio. Em qualquer
hipotese, apos a conclusao das avaliagdes e de eventual acao educativa, 0 remanescente
das amostras serd obrigatoriamente descartado pela Organizacdo. E vedada a distribui-
cao irrestrita, observados os Capitulos 6 e 7 e as diretrizes de biosseguranca da edicao.

11.3. Comissao de Integridade
A Comisséo de Integridade tem independéncia funcional e atua para preservar neutralida-
de e conduta ética. Sao suas responsabilidades:

Avaliar e tratar potenciais conflitos de interesse.

Monitorar condutas incompativeis com este Regulamento e seus anexos

aplicaveis.

Acompanhar, de forma discreta, eventuais ocorréncias que possam comprome-
ter a imparcialidade.

Recomendar medidas imediatas ou corretivas ao Comissario Geral ou a Comis-
sao Coordenadora.

Emitir parecer formal em situacdes graves que possam impactar resultados.

11.4. Auditoria Técnica Interna
As responsabilidades, limites e entregas da Auditoria Técnica Interna sdo as definidas no
Capitulo 8, aplicando-se a todas as etapas sensiveis do concurso.

11.5. Jurados
Sao responsabilidades do jurado:
Assinar o Termo de Conduta e a Declaracao de Conflito de Interesse.
Cumprir integralmente o protocolo sensorial e 0os tempos estabelecidos.
Realizar avaliacao individual, técnica, cega e isenta.
Registrar notas e descricoes exclusivamente na Central Avaliadora.
Manter confidencialidade sobre o julgamento e seus registros, antes, durante e
apos as sessoes.
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Nao divulgar impressoes, resultados ou imagens do julgamento.
Comunicar ocorréncias ao Coordenador de Mesa ou ao Comissario Geral.
Quanto ao uso de celulares e dispositivos eletronicos, aplica-se o item 4.7.

11.6. Plataforma iQueijo
Sao responsabilidades da plataforma:

Disponibilizar ambiente digital seguro para inscricoes, categorias e emissao de
etiquetas.

Registrar avaliagdes, notas, descricoes e trilhas auditaveis.

Assegurar estabilidade durante o julgamento.

Disponibilizar certificados e fichas de avaliacdo apds os procedimentos internos
de consolidacao e conformidade.

Manter registro digital, conforme LGPD e normas de segurancga da informagao.

11.7. Limitacoes de responsabilidade

A Organizacao do Prémio Queijo Brasil ndo se responsabiliza por falhas logisticas
de transporte das amostras.

A Organizacao n&o se responsabiliza por inconsisténcias originadas por informa-
coes incorretas fornecidas pelo participante.

Jurados, comissoes e auditoria nao podem ser responsabilizados por julgamen-
tos sensoriais, inerentemente subjetivos dentro da metodologia estabelecida.

O Prémio Queijo Brasil ndo garante premiacao; o concurso reconhece desempe-
nho sensorial constatado de acordo com 0 protocolo.

Situacdes de forca maior ou eventos imprevisiveis poderdao gerar ajustes opera-
cionais, conforme Capitulo 12.

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. Ciéncia e concordancia

Ao realizar a inscricao e enviar amostras, o participante declara ter lido, compreendido e
aceito integralmente este Regulamento e suas orientacdes complementares, comprome-
tendo-se a cumpri-lo em sua totalidade.

12.2. Casos omissos e decisoes definitivas

As decisdes sao definitivas no ambito administrativo do concurso, nao cabendo recurso
interno para revisao de mérito sensorial, reapreciagcdo de notas ou reprocessamento de
resultados. Admite-se exclusivamente correcao formal material (por exemplo, erro de pu-
blicacao, identificacao, categoria/subcategoria divulgada, inconsisténcia material de certi-
ficado), sem alteracado de notas, nos termos do Capitulo 10.
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12.3. Ajustes operacionais
A Organizacao podera realizar ajustes técnicos e operacionais necessarios para garantir a
integridade do concurso, comunicando alteracdes relevantes nos canais oficiais.

12.4. Forca maior

Em caso de forca maior, caso fortuito ou determinacao de autoridade competente que in-
viabilize a realizacao total ou parcial do concurso, a Organizacao podera suspender, adiar,
readequar etapas ou cancelar a edicao. Nesses casos, a Organizacao definira a politica
aplicavel de remarcacao, reaproveitamento de inscricoes, crédito para edicao futura e/ou
restituicao proporcional, considerando custos comprovadamente incorridos e servicos ja
prestados, com comunicagao pelos canais oficiais.

12.5. Protecao de informacoes sensiveis

Os dados pessoais, comerciais e operacionais tratados no ambito do Prémio Queijo Brasil
serao utilizados exclusivamente para fins de inscricao, operacao, comunicacao oficial, ras-
treabilidade, auditoria e cumprimento deste Regulamento, em conformidade com a LGPD
e com controles internos de seguranca da informacao.

12.6. Prevaléncia entre Regulamento e Anexos

Os Anexos integram este Regulamento e possuem carater complementar, normativo e
operativo, conforme sua finalidade. Em caso de divergéncia, prevalecem os Anexos | e |l
exclusivamente quanto a cronograma oficial, janelas operacionais, quantitativos minimos
de amostras, padrdes de embalagem e conservacao, protocolo de recebimento e crité-
rios objetivos de recusa, impedimento e descarte. Prevalece este Regulamento para go-
vernanca, integridade, julgamento as cegas, metodologia sensorial, auditoria, premiagéo,
penalidades, responsabilidades e demais matérias institucionais.

12.7. Uso institucional da marca Prémio Queijo Brasil

A marca “Prémio Queijo Brasil”, suas medalhas e selos oficiais sao de titularidade e con-
trole exclusivo da Organizacado, sem prejuizo das autorizacdes de uso concedidas aos
participantes nos termos do Capitulo 9.

12.8. Penalidades gerais

O descumprimento das regras podera resultar em adverténcia, desclassificacéo, suspen-
sao ou impedimento de participacao em edigcoes futuras, observadas a proporcionalidade,
a gravidade da ocorréncia, o impacto na integridade do concurso e o registro formal da
deciséo pela governanga competente.
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12.9. Vigéncia
Este regulamento entra em vigor na data de sua publicacao e aplica-se integralmente ao
IX Prémio Queijo Brasil — 2026.

12.10. Foro competente
Fica eleito o Foro da Comarca de Sao Paulo/SP, com renuncia de qualquer outro, para
dirimir duvidas decorrentes deste regulamento.

INDICE DOS ANEXOS DO IX PREMIO QUEIJO BRASIL — 2026

Os anexos a seguir integram este regulamento e possuem carater complementar, normati-
VO e operativo. Cada anexo estabelece diretrizes especificas essenciais ao funcionamento
técnico, ético e institucional do IX Prémio Queijo Brasil.

Anexo | — Caderno Técnico, Categorias, Subcategorias
Consolida definicbes técnicas, critérios de enquadramento, requisitos de elegibilidade,
parametros de estilo e diretrizes aplicaveis as categorias e subcategorias do concurso.

Anexo Il — Guia Rapido para o Prémio Queijo Brasil 2026

Consolida o cronograma oficial da edigao, janelas operacionais de envio e recebimento,
quantitativos minimos de amostras, padroes de embalagem e conservacao, documenta-
cao aplicavel, checklists e diretrizes operacionais complementares. Em caso de divergén-
cia com este Regulamento quanto a parametros operacionais, prevalece o Anexo Il, nos
termos do item 5.1.4.
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